Темы для подготовки реферата по дисциплине

«Технология безалкогольных и лечебных напитков»

1. Плоды и ягоды, используемые для производства полуфабрикатов.

2. Получение натуральных и спиртованных соков.

3. Получение концентрированных соков и экстрактов.

4. Получение сахарного сиропа.

5. Получение колера.

6. Способы получения купажного сиропа. 

7. Минеральные воды в Древнем Мире.

8. Минеральные воды. Добыча в России и в Ставропольском крае.

9. Натуральные и синтетические пищевые красители.

10. Натуральные и синтетические ароматизаторы.

11. Красители для производства лимонадов.

12. Напитки функционального назначения. Производство в России.

13. Энергетические напитки.

14. Напитки специального назначения. Напитки для спортсменов.

15. Напитки специального назначения. Напитки для людей, больных сахарным диабетом.

16. Напитки специального назначения. Напитки для беременных женщин и кормящих матерей.

17. История создания кваса.

18. Плодовые квасы.

19.  Напитки брожения на молочном сырье.

20. Безалкогольные и слабоалкогольные напитки Древней Руси.

21. Напитки типа «кола».

22. Концентраты для производства напитков.
23. Влияние кислорода на воду при производстве безалкогольных напитков.
24.  Исследования содержания вредных пищевых добавок в безалкогольных напитках
25. Влияние прохладительных напитков на здоровье человека.
